
MENU

Scopri il menu digitale sul sito web



ACQUA A KM ZERO
In questo locale serviamo acqua a Km zero con lo scopo di abbattere in maniera sensi-

bile gli sprechi dovuti alla produzione massiva di bottiglie d’acqua contribuendo sensi-

bilmente sia alla riduzione dell’immissione in atmosfera di CO2 e gas inquinanti, deri-

vanti dalla produzione e dal trasporto delle casse d’acqua dalle fabbriche al tuo bic-

chiere.

Un piccolo gesto per noi, uno grande per il pianeta!

ALLERGIE E INTOLLERANZE
Siamo lieti che tu abbia scelto il nostro ristorante. Ti informiamo che ci teniamo alla 

salute e alla sicurezza dei nostri ospiti, pertanto siamo molto attenti alle allergie e alle 

intolleranze alimentari.

Ti chiediamo gentilmente di informarci, al momento della prenotazione o dell'ordine, se 

hai allergie o intolleranze alimentari in modo che possiamo preparare il tuo pasto in 

modo sicuro e adatto alle tue esigenze.

Inoltre, ti preghiamo di notare che, nonostante i nostri sforzi per evitare contaminazioni 

incrociate, non possiamo garantire che i nostri piatti siano completamente privi di aller-

geni. Per tanto ti comunichiamo che questo menù può contenere tracce di:
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RISTORANTE

TENTACOLO DI POLPO SU LETTO DI PATATE

TARTARE DI TONNO ROSSO E SALMONE CON RIDUZIONE AL PASSION FRUIT E 
NOTE AGRUMATE 

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP CON ROSELLINE DI CAPOCOLLO 
LUCANO IGP

TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI CON MIELE E CONFETTURE 

TRIS DI MARE:
Salmone marinato, pepe rosa, mayo al mango e lime.
Tonno affumicato con rucola e scaglie di parmigiano.
Spada affumicato con stracciatella, pistacchio e gocce di peperone.

CARRELLATA DI MARE *(a portata a persona)

Una selezione di antipasti di mare che racchiude i sapori del 
Mediterraneo, preparati con pescato fresco e ingredienti di stagione.
Un percorso di degustazione tra specialità fredde e calde, pensato 
per iniziare il pasto con gusto ed eleganza.

La qualità la scegliamo noi, la quantità la scegli tu.

Scegli da 3 a 6 assaggi e facci sapere quanta fame hai.

10

20

15

15

16

OSTRICHE
GAMBERI ROSSI
SCAMPI
TAGLIATELLA DI SEPPIA
SASHIMI DI TONNO
SASHIMI DI SALMONE

3/etto
8/etto
4/etto
4/etto
6/3pz
5/3pz

PATATINE FRITTE

INSALATA VERDE O MISTA

POLPETTE DI PARMIGIANA

FIORI DI ZUCCA IN PASTELLA

VERDURE ALLA GRIGLIA

CACIOVALLO ALLA PIASTRA

PEPERONI CRUSCHI

3
4
5
5
8

10
14

5*



con crema di burrata,
crumble di salsiccia, pachino

e basilico

con pachino, mozzarella di
bufala, rucola e guanciale

croccante

alla pescatora con mazzancolle, stracciatella,
limone IGP, crumble di pane

al pistacchio

29 1918

10 12 18 14

del pescatore Pescato del giorno in
guazzetto profumato, servito
con crostini di pane all’olio

Scottato
Pomodorini, rucola e grana
Fonduta di cacio e cruschi

18 1820

20 25 16

18
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ripieni di burrata di Puglia,
gambero rosso, crema di

tartufo, crumble di pane aromatico

con pomodorini semi-dry,
olive taggiasche e misticanza

con melanzane, funghi
cardoncelli, datterino

giallo e crumble di tarallo

ai frutti di mare all’astice

calamari e
gamberi

su crema di zucchine e
menta con fiori di zucca



BRACERIA

Tagliere salumi e formaggi
2 portate di antipasti caldi selezionati

Scegli illimitatamente qualsiasi prodotto del menù braceria

FASE 1  -  ANTIPASTO

FASE 2  -  GRIGLIATA ILLIMITATA

*LE BEVANDE E I DOLCI NON SONO INCLUSI NELL’ALL YOU CAN MEAT
*GLI AVANZI SARANNO CONTEGGIATI CON UN SOVRAPPREZZO
*LA FORMULA È STUDIATA E APPLICABILE SOLO PER UNA PERSONA

TARTARE DI MANZO
CARPACCIO DI MANZO

15
15

MANZO ARGENTINO
ANGUS AUSTRALIANO
MANZO IRLANDESE
BLACK ANGUS AMERICANO

6/etto
7/etto
8/etto

10/etto

POMODORINI, RUCOLA E GRANA
STRACCIATELLA E GRANELLA DI PISTACCHIO
CIPOLLA CARAMELLATA E PEPERONI CRUSCHI
FONDUTA DI CACIOCAVALLO E CREMA DI TARTUFO

15
16
17
18

CARIMA MARBLED 6/etto

ARROSTICINI ABBRUZZESI 1/pz

SCOTTONA AL PIATTO (aggiungi gli ingredienti e componi il tuo hamburger perfetto) 5/etto

POLPETTE DI MANZO CON POMODORINO FRESCO
POLPETTE DI MANZO CON CIPOLLA CARAMELLATA, PESTO DI BASILICO E LIMONE
POLPETTE DI MANZO CON CACIOCAVALLO PODOLICO E PEPERONI CRUSCHI 

8
9

10

INGREDIENTI:
Puccia 1 | Rucola 1 | Pomodorini 1 | Grana 1 | Insalata 1 | Cheddar 1 | Bacon 1 | Chips 2 | Cipolla Crispy 1 | 
Cipolla Caramellata 1 | Pesto di Pistacchio 2 | Porcini Trifolati 2 | Crema di Tartufo 2 | Stracciatella 2 | 
SALSE: Mayo, BBQ, Ketchup, Senape, Guacamole

29,90

&



Prova il
nostro
nuovo
impasto
ai cereali

Prova il
nostro
nuovo
impasto
ai cereali



NOVITA' : impasto ai cereali - supplemento 2

PIZZERIA

FORNARINA - 3
Base bianca con origano

MARINARA - 4
Pomodoro e aglio

MARGHERITA - 5
Pomodoro e mozzarella

CAPRICCIOSA - 9
Pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, cotto, olive, acciughe e capperi

4 STAGIONI - 7
Pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, cotto, olive

SAN DANIELE - 7
Pomodoro, mozzarella, in uscita: crudo

TONNO E CIPOLLA - 7
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

BUFALA - 7
Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico

SALAME - 6
Pomodoro, mozzarella, salame dolce

ORTOLANA - 7
Pomodorini, mozzarella, zucchine, peperoni, melanzane

DIAVOLA - 6
Pomodoro, mozzarella, salame piccante

CRUDAIOLA - 8
In uscita: pomodorini, mozzarella, rucola, crudo, grana

4 FORMAGGI - 7
Mozzarella, grana, fontina, emmental, gorgonzola

PARMIGIANA - 8
Pomodoro, mozzarella, melanzane, cotto e grana

MARMOCCHIO - 6
Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine

MARGHERITA NO GLUTINE - 7
Pomodoro e mozzarella



NOVITA' : impasto ai cereali - supplemento 2

Pizze speciali
TERRAMARE - 9
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini e gamberetti

KEDDITT - 10
Pomodoro, mozzarella, kebab, patatine, in uscita: pomodorini, insalata, cipolla, salsa yogurt

BOSCAIOLA - 8
Mozzarella, provola affumicata, funghi champignon e pancetta

CALZONE - 6
Pizza chiusa a mo’ di calzone con pomodoro, mozzarella di base (Ingredienti extra a scelta, prezzo variabile)

TARTUFONA - 9
Mozzarella di bufala, funghi porcini, speck e crema di tartufo

MARIANNA - 9
Crema di zucca, scamorza affumicata, mozzarella, pancetta e funghi porcini

BRESÀ - 9
Mozzarella, trito di rucola, bresaola, stracciatella e crumble di parmigiano

MONTANARA- 8
Pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca e porcini

FRIARIELLA- 8
Mozzarella, pomodorini, salsiccia fresca, friarielli e peperoni cruschi

BUFALOTTA - 8
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini caramellati, pesto di basilico e olive taggiasche

CALABRESELLA - 8
Pomodoro, mozzarella, melanzane, cipolla rossa di Tropea, nduja e gorgonzola

ZUCCALÁ - 9
Mozzarella, crema di zucca, pepite di baccalà e scaglie di cruschi

MORTAZZA - 8
Mozzarella, mortadella, in uscita: stracciatella e granella di pistacchio

PORCELLINA - 10
Pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, spianata, pancetta, in uscita: crudo

SPECKTACULAR - 9
Pomodorini, mozzarella, gorgonzola, in uscita: speck

IMPERIALE - 12
Tutto in uscita: pomodorini, mozzarella, rucola, salmone marinato e stracciatella

MEDITERRANEA - 7
Mozzarella, pomodorini, zucchine e gamberetti

SAPORE DI MARE - 12
Pomodoro, mozzarella e frutti di mare (varia in base al pescato del giorno)

FRANCESCA - 9
Mozzarella, datterino rosso e giallo, capocollo e stracciatella

TARTARELLA - 9
Mozzarella, tartare di salmone e tonno, avocado e scaglie di limone tritato



BEVERAGE

Acqua - 50cl 
Acqua Km0 - 1L 
Coca Cola | Fanta | Sprite | Estathè - 33cl
RedBull - 33cl
Calice Vino - 1/4
Raffo | Nastro Azzurro | Heineken - 33cl
Ichnusa - 50cl
Raffo | Nastro Azzurro | Heineken - 66cl

1
2

2,5
4
4
3
5
5

CELSOLE - Brut Millesimato
BORGO MOLINO - Cuvèe Extra Dry
CA DEL BOSCO - Blanc de Blancs
FERRARI - Maximum Brut
FERRARI - Maximum Brut Rosè
FERRARI - Perlé Trento Doc
POMMERY - Brut Royal
BERLUCCHI - Cuvèe Imperiale Brut
BELLAVISTA - Gran Cuvèe Brut
BELLAVISTA - Gran Cuvèe Imperial Brut
BERLUCCHI - Cuvèe Imperiale Rosè
BERLUCCHI - Cuvèe Imperiale Demi Sec
MOËT & CHANDON - Reserve Imperial 
PERRIER JOUËT - Grand Brut

15
25
60
50
50
70
80
50
80
80
60
60

100
120

VERBO - Aglianico 100% | Cantine Venosa

IL ROGITO -Aglianico 100% | Cantine del Notaio

PULEGGIO ROSATO - Merlot | Cantine Crocco

BRIGÀ ROSÈ - Merlot | Cantine Crocco

IRPINIA ROSATO - Aglianico Rosato | Mastroberardino

AKRATOS - Primitivo DOC | Cantine Battifarano

REMANFREDI - Rosato IGT | Cantine ReManfredi

SOPRANO - Rosato | Cantine Drogo

NEGRAMARO - Negroamaro IGP | Cantine Giannico

20

25

10

18

18

18

25

15

15



DONN’A - Matera Moro DOC | Cantine Crocco

BALIAGGIO ROSSO - Aglianico 100% | Cantine Venosa

VERBO - Aglianico 100% | Cantine Venosa

PULEGGIO ROSSO - Primitivo | Cantine Crocco

ADORNO - Merlot | Cantine Crocco

IL PATTO - Aglianico | Cantine del Notaio

30

10

20

10

20

18

VERBO - Malvasia | Cantine Venosa

BALIAGGIO BIANCO - Malvasia IGT | Cantine Venosa

FALANGHINA DEL SANNIO - Falanghina | Mastroberardino

GRECO DI TUFO - Greco di Tufo | Mastroberardino

FIANO DI AVELLINO - Fiano di Avellino | Mastroberardino

PULEGGIO BIANCO - Chardonnay | Cantine Crocco

VENTOMARE - Chardonnay | Cantine Crocco

ADORNO - Chardonnay | Cantine Crocco

REMANFREDI - Muller Thurgau - Traminer | Cantine ReManfredi

LACRYMA CHRISTY - Coda di Volpe 100% | Mastroberardino

LE PAGLIE - Matera Greco | Cantine Battifarano

TOCCACIELO - Chardonnay 100%| Cantine Battifarano

PETRÌA - Greco Bianco | Cantine Drogo

VERDECA - Verdeca IGP | Cantine Giannico

20

10

20

20

20

10

15

18

25

18

18

18

15

15

IL BRIGANTE - Merlot | Cantine Crocco

MATINONE - Primitivo | Cantine Crocco

SULCO - Aglianico DOC | Cantine Crocco

TOCCACIELO - Merlot 100% | Cantine Battifarano

MAJORI - Magliocco | Cantine Drogo

NEGROAMARO - Negroamaro IGP | Cantine Giannico

18

20

25

18

15

15



DRINK

APEROL SPRITZ
MARTINI SPRITZ
CAMPARI SPRITZ
GIN TONIC | GIN LEMON
MOJITO
VODKA LEMON | PESCA LEMON 
VODKA REDBULL | PESCA REDBULL

7
7
7
7
8
6
6

AMARO LUCANO - 2cl | 4cl
AMARO DEL CAPO - 2cl | 4cl
AMARO SILANO - 2cl | 4cl
BRANCAMENTA - 2cl | 4cl
FERNET BRANCA - 2cl | 4cl
JÄGERMEISTER - 2cl | 4cl
AMARO MONTENEGRO - 2cl | 4cl
DISARONNO - 2cl | 4cl
JEFFERSON - 2cl | 4cl
GRAPPA BIANCA 903 - 2cl | 4cl
GRAPPA BARRIQUE 903 - 2cl | 4cl
LIMONCELLO
SAMBUCA
BAILEY’S
JACK DANIEL’S - 2cl | 4cl
PAMPERO - 2cl | 4cl
BARCELÒ
DIPLOMATICO
DON PAPA
ZACAPA

2 | 4
2 | 4
2 | 4
2 | 4
2 | 4
2 | 4
2 | 4
2 | 4
3 | 6
2 | 4
2 | 4

3
3

2,5
2 | 4

2,5 | 5
6
6
8

10



DESSERT

TAGLIATA DI FRUTTA
Un mix di frutta fresca di stagione, tagliata al momento per offrirti 
gusto, freschezza e genuinità in ogni boccone.

5

DESSERT ARTIGIANALE
Dolci fatti a mano con ingredienti selezionati e di qualità, preparati 
per regalarti un momento di pura dolcezza.

5

SORBETTO AL LIMONE
Fresco, leggero e rinfrescante: il nostro sorbetto al limone artigianale 
è perfetto per concludere il pasto con un tocco di freschezza.

3

MOCHI GIAPPONESE
Soffici sfere di riso dal cuore cremoso, disponibili in diversi gusti. 
Chiedi al nostro staff le varianti del giorno.

5

PIZZA NUTELLA
Nutella e granella di nocciola o zucchero a velo.

5

DORAYAKI
Morbidi pancakes giapponesi farciti con crema dolce, perfetti per 
concedersi una pausa golosa dal sapore autentico.

5

MONTANARINE ALLA NUTELLA
Soffici montanarine fritte, guarnite con Nutella e zucchero a velo.

5




